
Spezialitäten vom BIO – Ochsen ! 
 

 

 

Beiried   € 35,- / kg 

 

Rostbraten   € 35,- / kg 

 

Filet   € 60,- / kg  

 

Rindsschnitzel € 24,- /kg geschnitten € 26,- / kg 

 

Rippe geschnitten, mit Knochen € 9,- /kg 

 

Gulasch € 16,- / kg  

 

Ochsenschlepp € 10,- / kg  

 

Tafelstück € 26,- / kg  

 

Hüftscherzerl € 26,- / kg  

 

Nuss € 26,- / kg 

 

Brustkern € 17,- / kg  

 

Knochen, tiefgekühlt € 3,- /kg 

 

Schulterscherzerl € 21,- / kg 

 

dicke Schulter € 20,- / kg 

 

Meisel € 20,- / kg 

 

Wadschinken € 16,- / kg 

 

Wangerl € 12,- / kg 

 

 

Alle Teile sind am Termin der Abholung, Frisch 

einzeln Vakuumverpackt und beschriftet.  

 

Ausnahme sind Innereien & Burger Patties .  

Auf Grund der verbesserten Haltbarkeit und 

Stabilität sind diese Tiefgekühlt.   

 

Die Preisberechnung erfolgt mit Tatsächlichen 

Gewicht. 

Termin zur Abholung:   29, April 2023 

Spätester Bestelltermin:  20,04,2023  

Bestellungen nach dem 20,04,2023 werden für 

die nächste Schlachtung reserviert. 

Anmeldung unter : siegfried.krickl@gmail.com 

Tel. Nr. 06763510119 

  

 

Steaks 
 

T-Bone Steak € 42- / kg 
ca. 650 g / Stück 

 
Filetsteak, ca. 170 g € 68,- / kg 
 

Rumpsteak ca.450 g €42.-/kg  
 

Hüftsteak, ca. 200 g € 38,- / kg 
 

Rib Eye Steak, ca. 500 g € 40,- / kg 
 
 

Tiefgekühlte Innereien. 
 
 
 

Zunge € 10,- /kg 
 

Beuschel € 7,- /kg 
 

Herzzapfen € 16,- /kg 
 
Kronfleisch /Saumfleisch   € 16,- /kg 

Auch als Skirt Steak bekannt.  
 

Leber € 7,- /kg 
 

Milz € 7,- /kg 
 
Nieren € 7,- /kg 
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Mischpakete / Taschen  
 

Gusto Tasche:   18,- €/kg 

 Verschiedene Fleischsorten zum Braten, Kochen, Schmoren, für Schnitzel, Ragout und Gulasch. 

 Jedes Fleischteil ist vakuumiert und beschriftet 

 Wählbar zwischen 3kg , 6 kg und 9 kg Taschen 

 Verrechnung nach tatsächlichem Gewicht 

 Küchenfertig, auf Wunsch auch geschnitten 

Grilltasche:  34,- €/kg 

 Zusammenstellung von den feinsten Teilen des Ennstaler Bergschecken 

 Bestehend aus: Rostbraten (Rib Eye Steak ca.500g), Beiried (Rumpsteak ca.500g, Filetstück (Filetsteak 

ca.200g) und Hüftstück (Roundsteakca.250g). 

 Ca.1500 Gramm pro Zusammenstellung 

 Mindestens 3 Wochen gereift, portionsgerecht geschnitten, vakuumiert und beschriftet  

 Verrechnung nach tatsächlichem Gewicht 

Burger Patties   2,60 €/Stück 

 180 Gramm - 100% Rindfleisch, 

 Handgefertigt 

 Tiefgefroren und vakuumiert 

Faschiertes   14,- €/kg 

 100% Rindfleisch 

 Wählbar zwischen ½ kg und 1 kg Päckchen 

 Vom gereiften Rindfleisch 

 Vakuumiert 

Alle Teile sind am Termin der Abholung, Frisch 

einzeln Vakuumverpackt und beschriftet.  

 

Ausnahme sind Innereien & Burger Patties .  

Auf Grund der verbesserten Haltbarkeit und 

Stabilität sind diese Tiefgekühlt.   

 

Termin zur Abholung:   29, April 2023 

Spätester Bestelltermin:  20,04,2023 

Bestellungen nach dem 20,04,2023 werden für 

die nächste Schlachtung reserviert. 
Anmeldung unter : siegfried.krickl@gmail.com 

Tel. Nr. 06763510119 

Unsere Rinder sind geboren, 

aufgezogen und geschlachtet in 

Österreich! 
 

 

 

Ennstaler Bergschecken 

Diese Tiere sind eine geschichtsträchtige Rasse , und gehört zu jenen 

Nutztierrassen die im 18. und 19. Jahrhundert zum Aussterben 

verurteilt wurden.  

Die Rettung der Bergschecken in letzter Minute gelang auf 

wenigen Betrieben in der Oststeiermark. 

Seit dem Jahr 

2018 haben 

WIR es uns zur 

Aufgabe 

gemacht einen 

Beitrag zum 

Erhalt der 

Rasse - 

Ennstaler 

Bergschecken 

zu leisten , und 

begannen im 

diesem Jahr die 

bestehenden Mutterkuhhaltung mit Fleckvieh auf Ochsen 

Mast im Grünland umzustellen.  

Gemeinsam unterstützen WIR den Erhalt der Rasse.!!   
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